Справка
по  проверке организации горячего питания МБОУ Дубровской №2 СОШ 
                                                              от 15 марта 2023 г.
15 марта  2023 года комиссией в составе членов Общественного совета при отделе образования  Дубровского  района .)  ( Ткаченко В.Е. ,Сахаров В.И. , Михальченко Т.Н.)  и  членов Штаба родительского контроля (  Никитина Ю.М. , Трифонова Н.В., Шарыгина Н.А.)  был проведен рейд по проверке организации горячего питания в МБОУ  Дубровской №2 СОШ .
В ходе проверки было выявлено:
 
В школе функционирует столовая на 200 посадочных мест. 

В целях организации питания детей в школе ведётся следующая документация:
1.Приказы об организации горячего питания;
2.Приказ о создании бракеражной комиссии;
               3. Положение об организации питания обучающихся МБОУ Дубровской №2 СОШ.
4.Документация по льготному питанию;
Режим работы столовой: с 8.00-15.00. 
Обеденный зал оборудован столовой мебелью (столами,  скамейками) с покрытием, позволяющим проводить их обработку с применением моющих и дезинфицирующих средств. Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды  и приборами из нержавеющей стали.. 
Моющие и дезинфицирующие средства хранятся в таре изготовителя в специально отведенных местах,  недоступных для учащихся, отдельно от пищевых продуктов. 
Раз в неделю проводится генеральная уборка всех помещений, оборудования и инвентаря с последующей дезинфекцией. 
Пищевые отходы хранятся в ёмкостях с крышками в специально выделенном месте.
 Санитарное состояние соответствует санитарным нормам. Документация в порядке. Ежедневно ответственным по питанию заполняются журналы: 
-журнал бракеража готовой кулинарной продукции 1-4, 5-11 классов; 
-журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции; гигиенический журнал работников пищеблока; 
-журнал учёта температурного режима холодильного оборудования; журнал учёта температуры и влажности в складских помещениях.
Для мытья рук установлены умывальные раковины.  Есть горячая вода.
Персонал обеспечен специальной одеждой. К работе допущены лица, имеющие соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшие медицинские осмотры.
 Периодически проводятся инструктажи по ТБ с работниками пищеблока.
Ежедневно в обеденном зале вывешивается утвержденное руководителем меню, в котором указываются сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий. Их калорийность 
Питание учащихся осуществляется в течение 5-ти учебных дней согласно примерному циклическому меню, рассчитанному на 10 дней. 


1. Охват питанием учащихся начального звена составляет 100%.
2. Блюда соответствуют утвержденному меню, по опросам учащихся, обед  нравится   детям.
3. В обеденном зале каждый стол накрыт для 6-ти обучающихся, соблюдая безопасную дистанцию, посадочных мест детям хватает. 
4. Сертификаты качества на продукты имеются.
5.  Все классные руководители сопровождают свои классы.
6. Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в столовой (маски, перчатки, чепцы).
 Например,   на день проверки учащиеся 1-4 классов получили следующее питание:
1. Каша рисовая молочная,
2. Кофейный напиток,
3. Сыр, масло сливочное с батоном,
4. Пирожок  с повидлом.
Дети кушали с удовольствием, отходов было мало.
ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

[bookmark: _Hlk132970770]- Чаще  включать в меню фрукты вместо пирожков и другой выпечки.
- Предложить родителям проводить дома беседы о полезном питании
-Регулярно проводить анкетирование детей и родителей (законных представителей) по удовлетворенности качеством питания в школьной столовой,  размещать итоги анкетирования на школьном сайте.
- Оформить   информационный стенд по формированию культуры здорового питания.
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Председатель Дубровского 
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